
Weizenmehl 
Type 405

Weizenmehl
Type 550

Weizenmehl
Type 1050

Weizen
Vollkornmehl

Instantmehl
Type 405

Spätzlemehl Dinkelmehl
Type 630

Dinkelmehl
Type 1050

Dinkel
Vollkornmehl

Roggenmehl
Type 997

Roggen
Vollkornmehl

Emmermehl
Type 1300

Emmer
Vollkornmehl

Buchweizen
Vollkornmehl

Biskuitteig X X X X X X X X X

Brandteig X X X X X X X X X X X

Brötchen X X X X X X
Hefegebäck, 
süß X X X X X X X X X X X X
Hefegebäck, 
pikant X X X X X X X X X X X X X X X
Knödel, 
Nockerl X X X X X X

Lebkuchen X X X X X X X X X X X X
Mischbrot,
hell X X X X X X X X X X X X X

Mürbeteig X X X X X X X X X X X X

Nudeln, Spätzle X X X X X X X X X X X X
Pfannkuchen,
Waffeln X X X X X X X X X X X X

Pizzateig X X X X X X X X X X X

Rührteig X X X X X X X X X X X

Stollen X X X X X X X X

Strudelteig X X X X X X X X X X X
Suppen, Soßen, 
Mehlschwitzen X X X
Vollkornbrot,
Vollkornbrötchen X X X X X X X X X

Welches Mehl für was

sehr empfehlenswert empfehlenswertX X X


