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INTERNATIONALE STANDARDS
GEBEN SICHERHEIT

Sicherheitund eine Liickenlose Riickverfolgbarkeit der Produkte sind heute
unverzichtbar. Strenge Kontrollen sind fiir uns selbstverstandlich. Ein
konsequentes (ualitdtsmanagement begleitet samtliche Prozesse.
Unabhéngige Institute bestétigen durch ihre Audits diese Qualitats-

INHALTSVERZEICHNIS

strategie.

International Featured Standards (IFS Food)

Qualitatsstandard des deutschen Lebensmitteleinzelhandels zur

Produktsicherheit sowie Riickverfolgbarkeit

Bio-Zertifikat

Unterliegt den Anforderungen der EG-Oko-Verordnung

VDM Monitoring

Freiwilliges Getreidemonitoring durch den Verband Deutscher Mihlen.

RegelmaBige Riickstandskontrollen von Getreide und Fertigprodukten.

international

featurec
standards
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' . EG-Oko-Verordnung 4

Food

) -QUALITAT

.Meine Miihle” naturnah backen ist die
Antwort der SchapfenMiihle auf naturnahes
Backen von Brot, Brotchen und Feingebéck.
Die Produkte sind leistungsstark, auf die
heutige Produktionsweise ausgerichtet und
erfiillen den Wunsch Ihrer Kunden nach
authentischen Backwaren. “Meine Miihle"-
Produkte enthalten ausschlieBlich
deklarationsfreundliche ~ Rohstoffe, haben
kurze und verstandliche Zutatenlisten und
verbinden Natiirlichkeit mit Genusserlebnis.

Bio -QUALITAT

Der biologische Landbau steht fir eine
Landwirtschaft, die Ressourcen und somit
die Umwelt schont. Unsere Rohstoffe aus
biologischem  Anbau entsprechen  den
Rahmenbedingungen der EU-Oko-Verordnung.
Die SchapfenMiihle garantiert liickenlose
(lualitdt von Anfang an, denn der Prozess von
der Saatgutauswahl tber die Ernte bis hin
zum Endprodukt wird Liickenlos definiert und
somit die Riickverfolgbarkeit gewdhrleistet.
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Veganismus ist eine aus dem Vegetarismus
hervorgegangene Lebens- und Erndhrungs-
weise. Vegan lebende Menschen meiden
jedoch alle Nahrungsmittel tierischen
Ursprungs. Bis auf wenige Ausnahmen, vor
allem im Bereich Feinback, kinnen die
Produkte der SchapfenMihle als “Vegan
ausgelobt werden.

www.schapfenmuehle.de




UNSER SORTIMENT

BACKMITTEL

FUR BROTCHEN

Artikel-Nr. Produktname
Schapfen Baguette 3%
137060 Fiir die Herstellung von weizen- und dinkelbasierte Baguettes und krustenreichen Spezialbrétchen mit 3% 25 kg
knuspriger Rosche und saftiger Krume. Fiir GUB und Langzeitfrostung bestens geeignet.
Schapfen Brezel Gold spezial
137008 Backmittel fiir weizen- und dinkelbasierte Laugengebacke, zur Herstellung von TK-Teiglingen mit sehr gutem 3% 25 kg
Glanz, kurzem Biss und vollem Geschmack. Fiir GUB und Langzeitfrostung bestens geeignet.
Schapfen BrotchenMalz
137080 Fiir Dinkel- und Weizenkleingebéck, sowie fiir rustikale Kleingebacke, hergestellt in direkter Fiihrung sowie 25%-3% 25 kg
iiber GUB oder Gérverzdgerung.
Schapfen Malz GU / GV
100372 | Backmittel fiir Weizenkleingebacke, iiberzeugt mit ausgezeichneter und zuverlassiger Backtechnik. Ob Lang- 3% 25 kg
zeitfiihrung, Garverzdgerung oder Garunterbrechung - alles ist maglich!
) Schapfen “Meine Miihle" Brotchen Premium
Meine . . . . . . . . L . 0 0
Miihle 100249 Deklarationsfreundliches Backmittel fiir Weizenkleingebéck. Geeinget fiir jede Art der Brdtchen-Herstellung, 3% -4% 25 kg
| ob in direkter Fiihrung oder Garzeitsteuerung.
Mev'é Schapfen “Meine Miihle" DinkelBack pur
A ?ﬂgb{e 100145 Deklarationsfreundliches Backmittel fiir Dinkel-Kleingebdcke. Fiir eine sichere Herstellung von Brdtchen und 25 % 25 kg
“““““ Kleingebdcken iiber Gérzeitsteuerung.
Schapfen Eco-Allround
100291 Vielseitig einsetzbar. Fir Weizenkleingeback in direkter und indirekter Fiihrung. Auch die Zugabe in Hefefein- 3% 25 kg
teige ist empfehlenswert.
Schapfen Kiih(Back
137003 Leistungsstarkes Backmittel speziell fiir die Herstellung von Weizenbrétchen dber Kiihlung und 2%-3% 25 kg
Garzeitsteuerung.
Schapfen Malz-Brillant
137000 | Fiir Weizenkleingeback und rustikale Kleingebicke, hergestellt in direkter Fiihrung. Mit hohem Anteil an 35%-4% 25kg
Malzextrakt fiir eine intensive Krustenfarbe, langanhaltend zarte Rsche und einen abgerundeten Geschmack.
Schapfen Malz-Kristall
137010 Premium-Backmittel fiir die Herstellung von Brétchen in Gérzeitsteuerung. Mit hohem Anteil an Malzextrakt 35%-4% 25 kg
fiir eine zarte Rdsche und einen intensiven Brdtchen-Geschmack. Speziell fiir Dinkelgebdcke geeignet.
Schapfen MalzProfi kiihl
137041 Hochwertiges Brétchen-Backmittel mit einem hohen Leistungspotenzial bei jeder Teigfihrung dber Kiihlung 35%-4% 25 kg
und hoher Endgarstabilitat.
Schapfen Malz-rosch
137040 Fiir Weizen- und Roggenkleingebéck von handwerklicher Qualitat; gute Rdsche, saftige Krume, voller, 3% 25 kg
malziger Geschmack.

Artikel-Nr.

BACKMITTE

FUR BROT

Produktname

FAIEL

e ) 100251

yyyyyy

Schapfen “Meine Miihle" DinkelVollkornsauer

Deklarationsfreundlicher, getrockneter Dinkelvollkornsauerteig fiir alle groBen und kleinen dinkel- und
weizenbetonten Gebdcksorten.

4%-8%

20 kg

www.schapfenmuehle.de




UNSER SORTIMENT

Artikel-Nr. Produktname

Schapfen Fladenbrot
137090 | Fir Fladenbrot und siidlandische Gebécke mit saftig-weicher Krume und sehr guter Frischhaltung. 2% 20 kg

Schapfen RoggenPerfekt

137320 Fiir ein kréftiges Roggenmischbrot oder Schrotbrote mit roggentypisch-kraftigem Brotgeschmack, hergestellt 15%-25% 25 kg
in direkter oder kombinierter Filhrung.

Schapfen “Meine Miihle" stabil + frisch

/ ﬁi‘ﬁé 137330 Deklarationsfreundliches Backmittel zur Verbesserung der Backtechnik, Gérstabilitdt und Frischhaltung von 05%-25% 20 kg
— Brot und Kleingebéck.
,' Schapfen "Meine Miihle" VollkornMalzsauer
Meine ) . . . 0 0
wutde | 137400 [ Dektarationsfreundlicher, getrockneter Drei-Stufen-Vollkornroggenmalzsauerteig zur Herstellung von Roggen- 15%-11% 20 kg
misch-, Roggenschrotbrot und -brétchen, auch fiir Dinkelgebacke geeignet.
Schapfen WeiBbrot
137070 Fiir WeiBbrot und zur Verbesserung der Teigeigenschaften bei Mehlbraten. X 25 % 25 kg
Schapfen WeizenMild
137300 Fiir ein herzhaftes Mischbrot oder Weizenmischbrot mit den Sauren eines Sauerteigs. 15%-25% 25 kg

MUHLENMISCHUNGEN

FUR BROTCHEN

Artikel-Nr. Produktname

Schapfen Dinkel-Joghurtbrdtchen
131143 | Fiir herzhafte, kernige Dinkel-Joghurt- oder Dinkel-Malz-Kleingebiicke mit Joghurt und Dinkelvollkorn- X 100 % 25kg
sauerteig.

» Schapfen “Meine Miihle" Dinkel Kerni
Mim 131147 Lur Herstellung von Dinkelkleingebdcken und -brot; geméB der “Meine Mihle"-Richtlinien besonders 100 % 25 kg
deklarationsfreundlich.
Schapfen Dinkel Kipfel
131252 Fiir herzhafte, krustenreiche Dinkelkleingebacke mit knackiger, roscher Kruste. Ohne Zugabe von Weizen, mit 100 % 25 kg
wertvollen Saaten und viel Geschmack.

Schapfen Dinkel-Vollkornbrdtchen

131420 Zur Herstellung von Dinkelvollkorngebécken; variabel in der Gebéckvielfalt. Auch zur Herstellung von X 100 % 25 kg
Malzgebacken.
Schapfen Kiirbiskernbrdtchen

13107 Fiir die Herstellung von geschmackvollen, wiirzigen Kiirbiskernbrdtchen. 100 % 25 kg

www.schapfenmuehle.de H




UNSER SORTIMENT

Artikel-Nr.

MUHLEN

FUR BROT

Produktname

MISCHUN

GEN

131810

Schapfen Beta HaferGold

Zur Herstellung von Hafervollkornbroten mit hohem Beta-Glucan-Gehalt.

100 %

25 kg

134037

Schapfen “Meine Miihle" Ciabatta Urbrot-Mix

Fiir die Herstellung von Ciabatta nach traditioneller, italienischer Art; gemdB der “Meine Miihle"-Richtlinien
besonders deklarationsfreundlich.

100 %

25 kg

100072

Schapfen “Meine Miihle" DelikatessVollkorn

Fiir die Herstellung von deklarationsfreundlichen Roggenmisch-Vollkornbroten, die durch den Anteil an
gepufften Hartweizenkernen sehr saftig sind und lange frischhalten. Ein Brot mit hohem Olsaatenanteil.

100 %

25 kg

131140

Schapfen Dinkel-Malzbrot

Fiir malzig-kerniges Dinkel-Malzbrot mit Dinkelvollkornsauerteig und einem hohen Anteil an Malzmehl und
Olsaaten.

100 %

25 kg

131148

Schapfen Dinkelvollkornbrot

Fiir ein herzhaftes, aromatisches Dinkelvollkornbrot mit Dinkelvollkornmehl und Dinkelvollkornsauerteig.

100 %

25 kg

134032

Schapfen “Meine Miihle" Dinkelvollkorn-Mix

Saatenfreie Dinkelvollkorn-Mihlenmischung zur Herstellung von deklarationsfreundlichen Dinkelvollkorn-
broten.

100 %

25 kg

131130

Schapfen “Meine Miihle" Feines Vollkornbrot
Fiir die Herstellung von deklarationsfreundlichen Vollkornmischbroten mit kréftig-sauerlichem Geschmack.

100 %

25 kg

131780

Schapfen GerstenWonne

Fiir die Herstellung von saftigen und aromatischen Gersten-Dinkel-Vollkornbroten mit hohem korneigenem
Beta-Glucan-Gehalt.

100 %

25 kg

131190

Schapfen Kartoffelbrot
Miihlenmischung zur Herstellung eines saftigen, rustikalen Kartoffelbrots mit hohem Kartoffelanteil.

100 %

25 kg

131070

Schapfen Kiirbiskernbrot
Fiir Kiirbiskernbrot oder Kiirbiskern-Weizenmischbrot mit Olsaaten.

100 %

25 kg

131060

Schapfen Malzbrot Plus

Fiir malzig-aromatische, kernige Malzbrote mit einem hohen Anteil an Malz und Olsaaten.

100 %

25 kg

Schapfen RoggenKorn

Filr ein kérniges Roggenmischbrot mit Roggenschrot- und hohem Olsaatenanteil. Roggenmischbrot mit ganzen
Roggenkdrnern und einem mildsauerlichen Geschmack.

100 %

25 kg

131320

Schapfen SchwabenKorn

Fiir ein kdrnig-kerniges und kompakteres Dinkelvollkornbrot bzw. Dinkelvollkorn-Sonnenblumenkernbrot mit
mildsduerlichem, aromatischem Geschmack.

100 %

25 kg

131150

Schapfen Schwabischer Dinkellaib

Lur Herstellung eines saftigen, herzhaften Dinkelbrots. Traditionsgepragter Vesperlaib, auch zur Herstellung
von Dinkelseelen geeignet.

100 %

25 kg

131080

Schapfen Tiroler Brot

Miihlenmischung fiir herzhaft kréftiges Roggenmischbrot ohne Sauerteig. Ein béuerliches Roggenmischbrot
mit 60% Roggenanteil.

100 %

25 kg

134034

Schapfen Vierkornschrotli
Fiir die Herstellung von Vollkornmehrkornbrot.

100 %

25 kg

n www.schapfenmuehle.de




UNSER SORTIMENT

MUHLENVORMISCHUNGEN

FUR BROTCHEN

Artikel-Nr. Produktname

Schapfen “Meine Miihle" BasisKorn
Meine

| Mihle 132055 Lur Herstellung von deklarationsfreundlichen, rustikalen Kornerbrdtchen, Spezialbrotchen, Mini-Baguettes und 33 % 25kg

””””” Kdrnerbroten mit Leinsamen, Sonnenblumenkernen und Sesam. Vollkorngebdcke sind mdglich.

Schapfen BasisKorn dunkel

132056 Filr ein malzig-saftiges Dreikorn- und / oder Mehrkornbrot und -brétchen, reich an Olsaaten, mit einer lang 3% 25 kg

anhaltenden Frischhaltung.

Schapfen Dinkel-Miihlenbrdtchen 35

132270 Fiir ein herzhaftes, abgerundetes, mildséuerliches, aromatisches, mit verschiedenen Olsaaten und / oder X 35 % 25 kg

Dinkelmehlen herstellbares Dinkelbrdtchen mit Dinkelvollkornsauerteig.

Schapfen “Meine Miihle" Genuss-Kriistchen

m&y‘\é 100331 Zur Herstellung von deklarationsfreundlichen und kreativen Gebacken aus Dinkel und veredelten Gersten- 40 % 20 kg
kérnern fiir ein unverwechselbares Genuss- Erlebnis.

Schapfen Islander Brdtchen

132341 Spezial-Mihlenvormischung zur Herstellung von rustikalen Kornerbrdtchen, Spezialbrotchen und Mini- 38 % 25 kg
Baguettes mit Leinsamen, Sonnenblumenkernen und Sesam.
Schapfen Kornling

132011 Miihlenvormischung zur Herstellung von aromatischen Brdtchen und rustikalem Kleingeback; ausgesuchte 27 % 25 kg

Gewidirzmischung und Sauerteig fiir einen kraftigen Geschmack.

Schapfen Kornling dunkel
132118 Miihlenvormischung zur Herstellung von aromatischen Brdtchen mit Roggenschrot, Kornerbrétchen oder 27 % 25 kg
Kornerspitz mit einem hohen Anteil an Schrot und Kleie. Abgerundet mit einer einzigartigen Gewdirzmischung.
Schapfen Kornsaat

132141 Zur Herstellung von Weizenkleingeback und Weizenmischbrot mit hohem Korn- und Olsaatenanteil. 40 % 25 kg
In direkter und indirekter Fihrung.

Schapfen Kiirbiskernbrdtchen

132071 Fiir kernige, geschmacklich abgerundete Kiirbiskernbrdtchen mit Malz und Sonnenblumenkernen. 50 % 25 kg
Schapfen LandRoggen 10
132133 Konzentrierte Miihlenvormischung fiir Roggenkleingebécke mit leistungsstarker Backtechnik. Maximale 10 % 25 kg

Flexibilitat durch betriebsiibliche Versauerung und Salzzugabe.

Schapfen Roggenbrdtchen
132130 Lur Herstellung von rustikalen Roggenbrdtchen mit Sauerteig und leckeren Roggenbrote. Enthalt aromatischen 20 % 25 kg
Roggenvollkornsauerteig und abgestimmtes Roggenmalz fiir einen kraftig-aromtischen Roggengeschmack.
Schapfen SchwabenKornle

132379 Fiir kdrnig-kernige Dinkel-Sonnenblumen-Kleingebécke, mit mildsauerlichem, aromatischem Geschmack. X 50 % 25 kg
Ansprechende Dinkelgebacke ganz ohne Zugabe von Weizen.

www.schapfenmuehle.de




UNSER SORTIMENT

MUHLENVORMISCHUNGEN

FUR BROT

Artikel-Nr. Produktname
, Schapfen "Meine Miihle" AOK-PfundsFit Brot
! ﬂﬁ'ﬁé 132400 Fiir Viollkornmischbrot mit hohem Vollkorn- und Olsaatenanteil in direkter oder indirekter Fiihrung. 85 % 25 kg

bocken

Schapfen Beta HaferGold 50 %

132181 Zur Herstellung von Haferbrot und -brétchen mit hohem Beta-Glucan-Gehalt. 50 % 25 kg
» Schapfen “Meine Miihle" Dinkel-BasisVollkorn
/< Mihle 100530 Zur Herstellung von deklarationsfreundlichen Dinkelvollkorngebacken; direkt in der Anwendung ohne Quell- 35 % 20 kg
:::::: und Briihstiick. Auch zur Herstellung von Malzgebécken.
Schapfen Dinkel Classico
100313 Hochkonzentrierte Miihlenvormischung zur sicheren Herstellung von saftigen Dinkelbroten, Dinkelbrétchen und 25 % 25 kg

Dinkelkleingebacken mit rustikaler Optik und sehr guter Frischhaltung.
Schapfen Dinkelvollkornbrot

132140 Fiir ein kerniges, saftiges Dinkelvollkornbrot mit Dinkelvollkornmehl, -flocken, sowie Leinsamen und Sesam 50 % 25 kg
als Dekor. Der Einsatz von betriebseigenem Sauerteig und Dinkelmehl ist problemlos maglich.
Schapfen 50 Dinkelvollkornbrot

132371 Fiir ein kornig-kerniges Dinkelvollkornbrat bzw. Dinkelvollkorn-Sennenblumenkernbrot mit mildséuerlichem, 50 % 25 kg
aromatischem Geschmack.

s Schapfen “Meine Miihle" Emmer Urkorn
e 100079 Miihlenvormischung zur Herstellung von deklarationsfreundlichen Dinkel-Emmer-Mischbrote und kreative 40 % - 45 % 18 kg
Gebdcke. Einzigartig durch den rostigen Geschmack von gepufften Emmerkernen.
Schapfen GerstenWonne 65 %

132036 Zur Herstellung von saftig-aromatischen Gersten-Dinkel-Vollkornbraten mit hohem korneigenem 65 % 25 kg
Beta-Glucan-Gehalt.

Schapfen Kartoffelbrot

132090 Fiir ein saftiges, weiches, herzhaftes Kartoffelbrot in rustikaler Form. Durch den hohen Kartoffelanteil lange 31 % 25kg
saftig und frisch.
Schapfen Kiirbiskernbrot

132070 Fiir ein typisches Kiirbiskernbrot mit herzhaftem Biss, durch viele Kiirbiskerne angnehm kernig. 50 % 25 kg
Schapfen Mais Mix

132230 Miihlenvormischung fiir die Herstellung von kreativen Maisgebdcken wie z.B. Brot, Brotchen und Croissants. 50 % 25 kg

Schapfen Malzmehrkorn Gold
132320 Fiir ein saftig-kerniges, helles Malzmehrkornbrat mit hohem Anteil an Malzmehl, aber ohne Teigsauerung. 35 % 25 kg
Bleibt lange verzehrsfrisch.

Schapfen Malzmehrkorn Tradition
132310 Fiir ein herzhaftes, dunkles und saftiges Malzmehrkornbrot fiir den Einsatz von betriebseigenem Sauerteig und 35 % 25 kg
Teigsauerungsmittel.

_ Schapfen “Meine Miihle" Melonenkernbrot
Meine . . . . . . . . TH 0

Miihle 132330 Fiir deklarationsfreundliche, helle Weizenmischbrote mit hohem Melonenkernanteil. Typisch sidlicher 50 % 25 kg
Brotcharakter mit langer Verzehrsfrische.
Schapfen MiihlenKorn

132035 Lur Herstellung eines mild-aromatischen, saftig-kernigen Sonnenblumen-Dreikornbrots. Mit dem Besten aus b0 % 25 kg
Weizen, Roggen, Dinkel und vielen Sonnenblumenkernen.
Schapfen Miihlen Sechser

100244 Zur Herstellung von kernigen Spezialbroten sowie dunklen Sechskornbroten, mit Leinsamen und Sesam. 50 % 25 kg

Schapfen “Meine Miihle" Pane Capricciosa

mﬁ'ﬁé 100109 Lur Herstellung von herzhaften Weizengebacken mit Zwiebeln, Paprika und Petersilie; gemaB der “Meine 30 % 10 kg
- Miihle"-Richtlinien besonders deklarationsfreundlich.

n www.schapfenmuehle.de




UNSER SORTIMENT

Artikel-Nr. Produktname

Schapfen Pro EiweiBbrot
132435 Lur Herstellung eines eiweiBreichen Weizenvollkornbrots mit niedrigem Kohlenhydratgehalt. Das Produkt T % 25 kg
enthélt Olsamen und Sojaerzeugnisse.

Schapfen 30% RoggenDinkelMalz

132119 Fiir ein kraftiges Roggen-Dinkelbrot mit hohem Malzanteil. Kostengiinstiges Spezialbrot aufgrund geringer 30 % 25 kg
Lugabemenge.
, Schapfen “Meine Miihle" RoggenDinkler
: wire 132110 | Fiir ein saftiges Roggen-Dinkelbrot mit hohem Malzanteil und einem mildséuerlichen Geschmack; gemé der 50 % 25 kg
“Meine Miihle"-Richtlinien besonders deklarationsfreundlich.
Schapfen RoggenKorn
1321 Filr ein kérniges Roggenmischbrot mit Roggenschrot- und hohem Olsaatenanteil. Roggenvollkornbrot mit 75 % 25 kg

ganzen Roggenkdrnern und angenehm mildsduerlichem Geschmack.

Schapfen Saatgoldmischung
134140 | Mihlenvormischung mit ausgewahlten Saaten fiir ein breites Anwendungsspektrum. Durch Zusammensetzung 15 % -30 % 25 kg
verschiedener Olsaaten und Buchweizengriitze, als kerniges Dekor fiir Brot und Kleingebéick geeignet.

Schapfen SchwabenKorn 70 %

132370 Fiir ein kdrnig-kerniges und kompakteres Dinkelvollkornbrot bzw. Dinkelvollkorn-Sonnenblumenkernbrot mit 70 % 25 kg
mildsauerlichem, aromatischem Geschmack.

Schapfen Sechskorn pur

100243 Zur Herstellung von Sechskornbroten mit hohem Olsaatenanteil aus Sonnenblumenkernen, Sesam und 36 % 25 kg
Leinsamen.
Schapfen SoftKorn

100386 Zur Herstellung von saftigen Dreikornbrote und Kleingebacke. Getreide-Trio aus Maisflocken, Weizenvoltkorn- 20 % 25 kg

mehl und Roggenvollkornmehl, ergdnzt mit aromatischem Gerstenmalzextrakt.

Schapfen “Meine Miihle" St. Jakobs Mehl

ﬁi‘ﬁé 132102 Deklarationsfreundliche Miihlenvormischung fiir Weizenbrot. Gibt weizenbetonten Gebacksorten mehr Aroma, 25 % 20 kg
Geschmack und Frischhaltung.

Schapfen Tiroler Nussbrot (Weihnachtsbrot)

132220 Zur Herstellung eines nussig-wiirzigen Nussbrots oder eines Nuss-Weizenmischbrots mit hohem Nuss- und 50 % 25 kg
Malzanteil. Bleibt lange frisch und saftig.
Schapfen TopFit

132020 Fiir Mehrkornbrot und -brdtchen mit herzhaft-fruchtigem Geschmack. Mit Banane und Apfel. X 35 % 25 kg

Schapfen Unser Vitaler

132050 | Fir helles Weizenmischbrot, sowie fiir Weizenmischbrétchen mit Olsaaten. Mit wertvollen Weizenkeimen, 50 % 25 kg
hohem Folsé&ure-/ Folat-Anteil und hohem Ballaststoffgehalt.

Schapfen Unterknetmix Mehrkorn

132046 Mehrkorn-Olsaatenmischung fiir ein Quellstiick mit Malz, zum Unterkneten in Brétchen- und Brotteige. 30 % - 50 % 215kg

Fiir ansprechende Mehrkorn- oder Saatengebécke.

_ Schapfen “Meine Miihle" 4-UrKornbrot
Meine . . R 2 - . 0,

)< Miihle 100159 Lur Herstellung von deklarationsfreundlichem Vierkornbrot aus Dinkel (Baulander Spelz) und weiteren Ur- 35 % 25 kg

getreidearten. Fiir eine Vielzahl an Gebackvarianten in direkter Fiihrung oder tber Kalte.

Schapfen Urlaib

100384 Zur Herstellung von einer urig leckeren Gebéckvielfalt. Hergestellt aus den Urgetreidearten Emmer, Einkorn 30 % 25 kg

und Waldstaudenroggen ensteht ein unverwechselbarer uriger Genuss.

Schapfen UrLinsel

100269 Zur Herstellung von Linsen-Mehrkornbrot und -brétchen, auch in Vollkornqualitat. Mit gepufften Linsen, b0 % 25 kg

hervorragender Frischhaltung und charakteristischem Geschmack.

Schapfen Vital & Gut 70 %

132432 Fiir ein schmackhaftes, ballaststoffreiches, kohlenhydrat- und kalorienarmes Weizenmischbrot. 70 % 25 kg

Schapfen “Meine Miihle" Weizen-BasisVollkorn

< Vi | 132420 | 2ur Herstellung von deklarationsfreundlichen Weizenvollkornkleingebcken und -broten n direkter Anwen- 35 % 20 kg
dung ohne Quell- und Briihstiick.
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UNSER SORTIMENT

Ris ~SORTIMENT

FUR BROTCHEN & BROT

Artikel-Nr. Produktname
Schapfen Bio Basis Fiinfkorn 35 %
132042 Filr Bio-Fiinfkornbrot und -bréitchen mit Olsaaten fiir einen herzhaft nussigen Geschmack. 35 % 25 kg
Schapfen Bio Brdtchen
137022 Backmittel fiir Bio-Weizenkleingebdck. Enthalt einen hohen Anteil an Malzmehl, dadurch erhalten die Gebdcke 3% 25 kg

eine malzintensive Krustenfarbe, eine zarte, lang anhaltende Rdsche und einen malzintensiven Geschmack.

Schapfen Bio RoggenVollkornSauerteig

100634 Ein getrockneter Bio-Drei-Stufen-Roggenvollkornsauerteig mit guter Backleistung, fiir alle roggenhaltigen
Mehlbrotsorten sowie Mehrkorn- und Vollkornbrote.

FEINBACK

TEIGE

15%-11%| 18kg

Artikel-Nr.

Produktname Vegan Zugabe

137620

Schapfen Hefeteig 100 plus

Fiir leichte bis mittelschwere Hefefeingebacke hergestellt in direkter Fiihrung, GUB oder Garverzogerung.
Fiir gefrostete Teiglinge mit langer Lagerzeit geeignet.

100 %

25kg

137629

Schapfen ButterHefeteig 50 %

Fiir feine Butterhefeteige jeder Art, hergestellt in direkter Fiihrung, GUB oder Garverzégerung. Fiir gefrostete
Teiglinge mit langer Lagerzeit geeignet.

50 %

25 kg

137641

Schapfen HefeQuarkteig 50 %

Fiir leichte Hefequarkfeingebacke, hergestellt in direkter Fiihrung, GUB oder Garverzdgerung.
Fiir gefrostete Teiglinge mit langer Lagerzeit geeignet.

50 %

25 kg

it ) 137521

Schapfen “Meine Miihle" Hefeteig

Deklarationsfreundliche Miihlenvormischung fiir Hefefeingebdcke; eine fett- und aromafreie Grundlage zur
Herstellung feiner Hefeteige mit Butter oder Margarine.

15 %

25 kg

137610

Schapfen Hefeteig Vari plus

Fiir leichte bis mittelschwere Hefefeingebacke, hergestellt in direkter Fiihrung, GUB oder Garverzogerung.
Fiir gefrostete Teiglinge mit langer Lagerzeit geeignet. Variabler Einsatz von Butter oder Margarine.

15 %

25 kg

100162

Schapfen Kaiser-Berliner

Hochwertige, fettfreie Mihlenmischung zur Herstellung zartfeiner Siedegebacke. Butter und Eier kommen noch
hinzu. Hervorragend fiir Butter-Berliner.

100 %

25 kg

100383

Schapfen Berliner fein 20 %
Miihlenvormischung fiir die Herstellung von soft-zarten Berlinern und feinen Siedegebéckspezialitdten auf
Weizen- und Dinkelbasis.

20 %

25 kg

137b46

Schapfen Miirb fein

Miihlenmischung zur Herstellung von feinen Miirbgebacken und Streusel.

100 %

25 kg
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Artikel-Nr.

FEINBACK

MASSEN

Produktname

UNSER SORTIMENT

Schapfen Butter-Amerikaner

147549 Zur Herstellung von Butter-Amerikanern und Schnitten in verschiedensten Rezepturvariationen. X 100 % 126 kg
Schapfen Dinkel-ButterAmerikaner
137528 Lur Herstellung von Dinkel-Butter-Amerikanern und Schnitten in verschiedensten Rezepturvariationen. X 100 % 12,5 kg
Schapfen Choco Muffin Premium
100621 Zur Herstellung feiner Muffins und Schnitten mit intensivem, schokoladigem Geschmack. X 100 % 125 kg
Schapfen Muffin Premium
100622 Zur Herstellung feiner Muffins und Schnitten mit einer Vielzahl an Mdglichkeiten. X 100 % 125kg
Schapfen Dinkel-Riihr
137632 Aus 100 % Dinkel, zur Herstellung von saftig-lockeren Dinkelriihrkuchen fir vielfaltige Variationen. X 100 % 12,5 kg
Schapfen Riihr fein
137539 | Feinback-Mihlenmischung zur Herstellung feiner Rihrkuchen und Schnitten. X 100 % 125 kg
Schapfen Vari-Riihr
100314 Einlzigarﬁige Variantenvielfalt mit der Feinback-Mihlenvormischung zur Herstellung von saftigen Dinkel- und X 30 % - 40 % 125 kg
Weizenriihrkuchen.
Schapfen Biskuit fein
137542 | Fir feine Biskuitbdden und Biskuitrouladen sowie leichte Sandkuchen. X 100 % 12,5 kg
Schapfen Quarkballchen
137548 [ Zur Herstellung von fein schmeckenden, saftigen und stabilen Quark-/ Topfenballchen und ahnlichem X 100 % 12,5 kg
Fettgebdck.
Artikel-Nr. Produktname Vegan PAVEL VE
Schapfen Haselnuss
133061 Feinback- Miihlenmischung zur Herstellung von leckeren Haselnussfiillungen. X 100 % 25kg
» Schapfen “Meine Miihle” Nussfiillung
Mi'h“é 100352 Deklarationsfreundliche Feinback-Mihlenvormischung fiir die Herstellung von leckeren Haselnussfiillungen X 100 % 10 kg
aus naturnahen Rohstoffen.
Schapfen Nussfix
137068 Preisgiinstige Feinback-Miihlenmischung fiir Haselnussfiillungen. 100 % 25 kg
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Artikel-Nr.

137636

UNSER SORTIMENT

Produktname
Schapfen Mohn

Feinback-Miihlenmischung zur Herstellung von Mohnfiillungen. Fiir Hefe- und Plunderteige sowie Schnitten in
allen Variationen und von siiBen Teilchen in Langzeitfihrung oder GUB. Mohnig lecker und ohne Soja!

Vegan

X

Zugabe

100 %

VE

25 kg

137637

Schapfen Mohn im Korb

Feinback-Mihlenmischung zur Herstellung von Mohnfiillungen. Fiir Hefe- und Plunderteige sowie Schnitten in
allen Variationen und von siien Teilchen in Langzeitfiihrung oder GUB. Mohnig lecker und ohne Soja!

100 %

25 kg

100270

Schapfen 3-Kasehoch

Gelingsichere und flexible Feinback-Miihlenvormischung zur Herstellung von Quarkmassen mit individueller
Luckerzugabe.

30 % - 50 %

12,5 kg

DEKORE

FUR BROTCHEN & BROT

Artikel-Nr. Produktname Vegan Zugabe
Schapfen Dekor Mais _
b14760 Extrudiertes Maismehl zur Dekoration von Brot und Brdtchen. variabel 8 kg
Schapfen Dekor-Saaten-Flocken .
134145 Mischung von Saaten und Flocken zur Dekoration der Brotoberfléche und als Zugabe zum Teig. variabel 25 kg

Artikel-Nr.

,ERALGRAN GEPUFFT

GEPUFFTE CEREALIEN

Produktname

Zugabe

CeralGran Dinkel Gepufft _

153016 Gepuffter Dinkel als Zugabe zum Teig fiir Brot und Kleingebéck. variabel 20 kg
CeralGran Durum Gepufft .

151032 Gepuffter Durum als Zugabe zum Teig fiir Brot und Kleingebéck. variabel 20 kg
CeralGran Gerste Gepufft _

155015 Gepuffte Gerste als Zugabe zum Teig fiir Brot und Kleingebéck. variabel 20 kg
CeralGran Roggen Gepufft _

152005 Gepuffter Roggen als Zugabe zum Teig fiir Brot und Kleingeback. variabel 20 kg
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UNSER SORTIMENT

@i ~CERALGRAN GEPUFFT

GEPUFFTE BIO CEREALIEN

Artikel-Nr. Produktname Zugabe

CeralGran Bio Amaranth Gepufft
157119 | 2ur Dekoration von Brot und Brtchen. variabel 7 kg

CeralGran Bio Quinoa Gepufft
167120 Zur Dekoration von Brot und Brétchen. variabel 7 kg

CeralGran Bio Roggen Gepufft .
152101 [ 6epuffter Bio Roggen als Zugabe zum Teig fir Brot und Kleingebiick. variabel 20 kg

Artikel-Nr. Produktname Vegan FAIEL VE

CeralGran Dinkel Granulat

100588 Zugabe zum Teig fiir Brote, Kleingebacke und feine Backwaren. Verwendung auch als Dekor, fiir Abwechslung variabel 20 kg
im Brotregal. Hergestellt aus reinem Dinkel, deklarationsfreundlich und ohne E-Nummern.

CeralGran Dinkelvollkorn Granulat

100689 Zugabe zum Teig fiir Brote, Kleingebécke und feine Backwaren. Verwendung auch als Dekor, fiir Abwechslung variabel 20 kg
im Brotregal. Hergestellt aus reinem Dinkel, deklarationsfreundlich und ohne E-Nummern.

CeralGran Durum Granulat

100690 Zugabe zum Teig fiir Brote, Kleingebécke und feine Backwaren. Verwendung auch als Dekor, fiir Abwechslung variabel 20 kg
im Brotregal. Hergestellt aus reinem Durum, deklarationsfreundlich und ohne E-Nummern.

CeralGran Kartoffel Granulat

100684 Zugabe zum Teig fir Brote, Kleingebadcke und feine Backwaren. Verwendung auch als Dekor, fiir Abwechslung variabel 18 kg
im Brotregal. Hergestellt aus Kartoffeln, deklarationsfreundlich und ohne E-Nummern.

CeralGran Mais Granulat

100685 Zugabe zum Teig fiir Brote, Kleingebécke und feine Backwaren. Verwendung auch als Dekor, fiir Abwechslung variabel 18 kg
im Brotregal. Hergestellt aus Mais, deklarationsfreundlich und ohne E-Nummern.

CeralGran Roggenvollkorn Granulat

100686 Zugabe zum Teig fiir Brote, Kleingebacke und feine Backwaren. Verwendung auch als Dekor, fiir Abwechslung variabel 20 kg
im Brotregal. Hergestellt aus reinem Roggen, deklarationsfreundlich und ohne E-Nummern.

CeralGran Weizen Granulat

100587 Zugabe zum Teig fiir Brote, Kleingebdcke und feine Backwaren. Verwendung auch als Dekor, fiir Abwechslung variabel 20 kg
im Brotregal. Hergestellt aus reinem Weizen, deklarationsfreundlich und ohne E-Nummern.

*CeralGran Granulate knnen auch als Dekor verwendet werden.
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UNSER SORTIMENT

MUHLENPRODUKTE

MEHLE / FLOCKEN / KERNE

Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE
106003 | Dinkelmehl Type 630 variabel | 25 kg 195401 | Haferflockenmehl variabel | 25 kg
106009 | Dinkelmehl Type 1050 variabel | 25 kg 110100 | Haferflocken GroBblatt variabel | 25 kg
117461 | Dinkelvollkornmehl variabel | 25 kg 110200 | Haferflocken Kleinblatt variabel | 25 kg
117455 | Dinkelschrot grob variabel | 25 kg 111200 | Hafergriitze variabel | 25 kg
117454 | Dinkelschrot fein variabel | 25 kg 115100 | Haferkleie mit Keim variabel | 25 kg
140100 | Dinkelflocken GroBblatt variabel | 25 kg 111100 | Haferkerne variabel | 25 kg
134159 | Dinkelflocken Kleinblatt’ variabel | 25 kg
114001 | Dinkelkerne variabel | 25 kg
Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE
510110 | Emmermehl variabel | 25 kg 514730 | MaisgrieB C1 (mittel) variabel | 25 kg
510100 | Emmervollkornmehl variabel | 25 kg 514710 | MaisgrieB C2 (fein) variabel | 25 kg
150187 | Emmerflocken GroBblatt variabel | 25 kg b14740 | Maismehl Star Dust variabel | 25 kg
150185 | Emmerkerne variabel | 25 kg
Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE
151400 | Gerstenflockenmehl variabel | 25 kg 125997 | Roggenmehl Type 997 variabel | 25 kg
150100 | Gerstenflocken GroBblatt variabel | 25 kg 121153 | Roggenmehl Type 1150 variabel | 25 kg
151109 | Gerstenkerne variabel | 25 kg 121373 | Roggenmehl Type 1370 variabel | 25 kg
151700 | Beta Gerstenvollkornmehl variabel | 25 kg 121831 [ Roggenvollkornmehl variabel | 25 kg
150190 gf;;b["lgifte""ﬂllkﬂ”‘ﬂUCke" variabel | 25 kg 130193 | Roggenschrot grob variabel | 25 kg
130192 [ Roggenschrot mittel variabel | 25 kg
130191 [ Roggenschrot fein variabel | 25 kg
130100 [ Roggenflocken GroBblatt variabel | 25 kg
130200 | Roggenflocken Kleinblatt” variabel | 25 kg
123001 [ Roggenkerne variabel | 25 kg
“Dekorflocken
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UNSER SORTIMENT

Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE

170453 | Weizenmehl Type 405 variabel | 25 kg
105503 | Weizenmehl Type 550 variabel | 25 kg
108123 | Weizenmehl Type 812 variabel | 25 kg
110503 | Weizenmehl Type 1050 variabel | 25 kg
117431 | Weizenvollkornmehl variabel | 25 kg
120192 | Weizenschrot mittel variabel | 25 kg
120191 [ Weizenschrot fein variabel | 25 kg
120100 | Weizenflocken GroBblatt variabel | 25 kg
112010 | Weizenkerne variabel | 25 kg

~ SPEZIALITATEN

MEHLE / FLOCKEN / KERNE / SAATEN

Art.-Nr. Produktname Vegan Zugabe VE

511620 | 100 % Schweizer Ruchmehl variabel | 25 kg
106020 | Dinkel Ruchmehl variabel | 25 kg
511800 | Einkorn-Vollkornmehl variabel | 25 kg
511790 Vwoﬁtﬂztﬁ”md:h"lmgge"' variabel | 25 kg
513070 | Mohn stabilisiert variabel | 20 kg
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~ Unser Getreide.

Die SchapfenMiihle Wertekette: Liickenlose Qualitat von Anfang an

Die Wertekette als Symbol fir Qualitat und Vertrauen ist einzigartig und das Markenzeichen der SchapfenMihle.
Sie definiert den konsequenten Prozess von der Saatgutauswahl iiber die Ernte bis hin zum Endprodukt.
Dieser Prozess garantiert eine Lickenlose Riickverfolgbarkeit bis zum Anbau.

Die SchapfenMiihle

Tradition trifft Innovation, denn die
SchapfenMiihle ist eine moderne
Miihle mit langer Tradition. Ulms
dltestes  noch  produzierendes
Unternehmen wurde 1452 erstmals
urkundlich erwdhnt. Kundennahe,
Luverlassigkeit und  Qualitats-
bewusstsein sind Werte, die unser
Familienunternehmen  seit  den
Anfangen auszeichnen.

Die SchapfenMiihle als Getreide-
spezialist ist [hr Partner und steht
fiir Vertrauen von Anfang an.

Unser Getreide

Saatgut wird nur von nach-
haltig und wertebewusst
arbeitenden  Lieferanten
akzeptiert. Ein  GroBteil
des Getreides stammt von
Landwirten aus der Region.
Unsere  Anbaukontrakte
garantieren ein hohes MaB
an Sicherheit und Qualitdt.
Die SchapfenMiihle enga-
giert sich auBerdem fiir den
Erhalt von Urgetreidesorten
wie Dinkel und Emmer.

Unsere Miihle

Das  Herzstiick  unserer
Produktion ist die Mihle.
In der Mehtmiihle werden
Getreideprodukte  standar-
disiert oder kundenindi-
viduell vermahlen. In der
Schalmihle wird  Spelz-
getreide geschalt, sprich
von seiner Umhiillung, den
Spelzen, getrennt. Danach
wird das Getreide durch ver-
schiedene Techniken weiter
verarbeitet und veredelt.

e

Produktvielfalt

Lu unseren natiirlichen
und veredelten Getreide-
produkten gehdren u. a.
Miihlenmischungen, Mehle
in Béckerqualitat, Flocken
und  gepuffte  Kdrner.
Unser vielfaltiges Sorti-
ment ist das Ergebnis
jahrelanger Erfahrung in
der  Getreideverarbeitung
und stetigem Erfahrungs-
austausch  mit  unseren
Kunden.

Kundenzufriedenheit

Die Bediirfnisse Ihrer und
unserer  Kunden  nach
hochwertigen,  authenti-
schen und genussvollen
Lebensmitteln aus Getreide
stehen fiir uns im Mittel-
punkt. Durch die Riickver-
folgharkeit des Getreides
bis zum Anbau garantieren
wir beste Qualitdt. Hoch-
wertige und innovative
Miihlenprodukte ~ sichern
Ihren Verkaufserfolg.

Ausyg.;be' c:
01.2024 ™1
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.Ich garantiere hochste Miihlenqualitat.”
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