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WASHST EMMER ?
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EMMERANEBAU HEUTE

Die SchapfenMiihle lasst EmmerausschlleB| h|m Vertragsanbau anbauen.
Die Emmer-Vertragslandwirte befinden sich hTuptsach ich in einem Umkreis
von maX|mal|2[] 30 km rund um den Miihl ens standort Ulm

|
Wahrend sich die SchapfenMiihle zur Ahnahme der Ware ihrer Vertragspartner
verpflichtet - und das zu gesicherten Preisen, bauen die Erzeuger pro Jahr ‘
und Vertragsvereinbarung bestimmte Mengen jan Emmer an. Das bedeutet fir |
die Landwirte die Wahrung ihrer Existenz und Planungssicherheit. ‘

Da wir einen hohen Anspruch an die Qualitdt des Getreides haben, unterstiit-
zen wir die Landwirte beispielsweise bei der Saatgutbeschaffung und orga-
nisieren Treffen der Landwirte mit Experten, die zu Themen wie Saatgutziich-

' rund um den Anbau, die Diingung, den Pflanzenschutz und die E

' und der Weiterverarbeitung - eine durchgangige Transparenz ge

Emmer ist ein Vorfahr unseres|heutigen Brotweizens.Im Vergleich zu Weizen

hat Emmer einen sehr geringen Nahrstoffbedarf, das heiBt er wa
auf wenig fruchtbaren Bdden und vertragt auch langere Trocken
gedeiht somit auch ohne oder pur mit geringer Diingergabe.

Emmer ist wie Dinkel ein Spelzgetreide. Durch die fest um das K
schiitzende Spelze ist das Getreide robust und resistenter gegen
Schadlings=-und Krankheitsbefall und macht einen geringeren
Pflanzenschutzmitteln moglich.

Durch diese Spelze, die erst kurz vor der Weiterverarbeitung in d
entfernt wird, ist das eigentliche Korn auch weitestgehend vor L
fen wie beispielsweise Abgasen geschiitzt.

Durch den erneuten Anbau von Emmer tragen Landwirte zum Art
und stdrken so die biologische, Vielfalt im Bereich der Kulturpfla
Anbau von Emmer kann somit als aktiver Umweltschutz geseher

tung und Getreideforschung informieren. Dabei geht es um Aspe
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Durch die Kooperation und das|enge Netzwerk mit Landwirten aus der

|
Umgebung trégt die SchapfenN’Uhle zum einen zur Starkung der

Wirtschaft bei und zum anderen ist tber die gesamte Wertschdp
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Unter dem Begriff Urgetreide werden alte Getrei

dearten zusammengefasst, die vor der industri
gepragten Kultivierung angebaut wurden.

Neben den Getreidearten Emmer, Einkorn und

Waldstaudenfoggen werden auch alte Dinkelsor-

ten dazugezahlt.
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Auch bei uns in Mitteleuropa hat der Emmeranbau eine jahrtausendelange |
Tradition. Erst im Mittelalter wurde Emmer nach und nach von erjtragsstérk'-e_-_

ren Arten wie Dinkel und Brotwe

Seit 2013 lasst die SchapfenMiihle Emmer im Vertragsanbau wiede

izen verdrangt.

r kultivieren.
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Wie schmeckt EMM
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Emmer hat einen fein-aromatischen, leicht nussi-

gen Geschmack.

Wie vorwende ich EMMER 7
Emmermehl hat eine geringe Knettoleranz. Das
heiBt, beim Verarbeiten / Kneten sollte man es

langsam angehen lassen. D
kleiner Stufe kneten und nu
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SCHON IMMER WISSEN WOLLTEN

Enthallt EMMER Glv

Ja. Jedoch kann Emmer durc

Wo wird EMMER
Unseren Emmer beziehen wir ausschlieBlich aus
regionalem Vertragsanbau*. Damit folgen wir
unserer Maxime von Riickverfolgbarkeit und
Nachhaltigkeit. *Stand: Erte 2019

Wavun ist EMMER qut o dic
Unusell?

Emmer ist extrem anspruchslos und wéchst

auch ohne oder nur mit geringer Diingergabe auf
wenig fruchtbaren Baden und kommt gut mit
Trockenperioden zurecht. Durch die fest um das
Korn sitzende, schiitzende Spelze ist das Getreide
robust und resistenter gegen Schadlings- und
Krankheitsbefall, das bedeutet, ein geringerer
Einsatz von Pflanzenschutzmitteln ist maglich.

MWwdduuwGETREIDE ﬂaasf/
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Dinkelmehl hat hnliche Kneteigenschaften und
lésst sich daher hervorragend mit Emmermehl
kombinieren.

Warun ist EMMER tewver

als Weizer und, Yinkel,?

Aufgrund des geringeren Ertrags (ca. 50 % von
Weizen, ca. 75 % von Dinkel) und der aufwéndi-
geren Verarbeitung|ist Emmer teurer als Weizen
und Dinkel. g




