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Wir wünschen Ihnen viel  
Freude bei der Zubereitung!

BACKEN

Meine Notizen Hinweis: Jeder Backofen ist anders. Bitte passen Sie die individuell benötigte Backzeit und Temperatur gegebenenfalls entsprechend an.

BACKEN

Schnelle 
Schoko-Nuss-Schnitten

Zubereitung
Teig: Butter, Haselnüsse, geraspelte Schokolade, Zucker, Weizenmehl, Eier, Zimt und Backkakao mit 
dem Handrührgerät zu einer gleichmäßigen Masse verrühren.  
 
Ofen auf 180 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen. 
 
Den Teig auf Backpapier gleichmäßig verstreichen und ca. 20 Minuten backen. 
 
Dekor: Die Kuvertüre nach Anleitung schmelzen und die Gebäckplatte noch heiß damit bestrei-
chen. Nach dem Auskühlen in kleine Quadrate schneiden.

Zutaten
Teig
	200 g	 Butter, weich
	250 g	 Haselnüsse, gemahlen
	250 g	 dunkle Schokolade, geraspelt
	200 g	 Zucker
	100 g	 SchapfenMühle Weizenmehl Type 1050
	 6	 Eier (Größe M)
	 1 TL	 Zimt
	 1 TL	 Backkakao

Dekor
	200 g	 Kuvertüre
	250 g	 Haselnüsse, gehackt


