Schanen |
~Meine Miihle” Nussfiillung

Deklarationsfreundliche Feinback-Mihlenmischungen fiir Haselnussfiillungen, Artikel-Nr. 100583

Gute Griinde fiir den Einsatz Das Produkt

Unsere deklarationsfreundliche Feinback-Mihlenmischung Schapfen - vielseitige Anwendung

.Meine Miihle” Nussfiillung iiberzeugt mit seiner einfachen - enthalt reichlich gehackte Haselnisse

Herstellung, mit naturnahen Zutaten und einem harmonischen - hergestellt aus naturnahen Zutaten

Nussgeschmack. Fiir den einzigartigen nussigen Charakter sorgt der < -

abgestimmte hohe Haselnussgehalt. Durch das besondere Verhaltnis Dle Vel’arbeltung

an gehackten Haselniissen, in Kombination mit fein gemahlenem - hervorragende Streichfahigkeit

Haselnussgrie, entstehen kernige und saftige Haselnussfiillungen : :_(Ij:faétt?énbi"iﬂbaf mit Schapfen , Meine Miihle”
[

mit purem, rgstigaromatischem Nussgeschmack, eine dezente
Limtnote unterstreicht das Aroma. Wir verzichten gdnzlich auf palm-
und sojabasierten Zutaten - fiir einen einzigartigen Genuss! D as G ebi Ck

- flir betriebseigene Kreationen geeignet

- saftige Fillungen und leckere Kuchen
- purer Haselnussgeschmack mit feiner Zimtnote
- sojafrei und palmfrei

sehr nussiger Geschmack

Meine
Miihle

naturnah

.lch garantiere hochste Miihlenqualitat.”



Schaqfen |
~Meine Miihle” Nussfiillung

Deklarationsfreundliche Feinback-Mihlenmischungen fiir Haselnussfiillungen, Artikel-Nr. 100583

Standard Backsicher fiir Haselnuss- Hochwertig fiir Haselnuss-
stollen, Haselnusszopfe stollen
Rezept-Nr. 100583.8010 Rezept-Nr. 100583.8011 Rezept-Nr. 100583.8012
Grundrezept 100 % Schapfen ,,Meine Miihle"” 100 % Schapfen , Meine Miihle" 100 % Schapfen , Meine Miihle"
Nussfiillung Nussfiillung Nussfiillung
Fiillung 1,000 kg Schapfen ,,Meine Miihle™ 1,000 kg Schapfen ,,Meine Miihle" 1,000 kg Schapfen ,,Meine Miihle"
Nussfiillung Nussfiillung Nussfiillung
0,700 kg Wasser (ca.) 0,660 kg Wasser (ca.) 0,600 kg Wasser (ca.)
1700kg Gesamtmasse (ca. 0,050 kg Eiweif* 0,100 kg Eiwei_ﬁ*
1700 kg Gesamtmasse (ca.) 0.200kg Marzipanrohmasse
1900 kg Gesamtmasse (ca.)
Verarbeiten Die Fiillung mindestens 30 Minuten vor der Verarbeitung anriihren und nach Bedarf betriebsiblich abschmecken.

*Haselnussfiillungen mit Frischeizugabe sofort weiterverarbeiten.

Zutatenliste der Nussfiillung nach Rezept-Nr. 100583.8010
Wasser, HASELNUSSE (23 %), Zucker, Paniermehl (WEIZENMEHL, Salz, Hefe), WEIZENSTARKE, DINKELVOLLKORNMEHL, WEIZENMEHL, Starke, natiirlicher
Karamellzucker, HUHNEREIEIWEIBPULVER, Backtriebmittel (Natriumcarbonat, Diphosphate), Meersalz, Zimt

Unser Getreide — Ihr Erfolgsrezept.
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