
Schapfen

Deklarationsfreundliche Feinback-Mühlenmischungen für Haselnussfüllungen, Artikel-Nr. 100583

 Gute Gründe für den Einsatz 
Unsere deklarationsfreundliche Feinback-Mühlenmischung Schapfen 
„Meine Mühle“ Nussfüllung überzeugt mit seiner einfachen 
Herstellung, mit naturnahen Zutaten und einem harmonischen 
Nussgeschmack. Für den einzigartigen nussigen Charakter sorgt der 
abgestimmte hohe Haselnussgehalt. Durch das besondere Verhältnis 
an gehackten Haselnüssen, in Kombination mit fein gemahlenem 
Haselnussgrieß, entstehen kernige und saftige Haselnussfüllungen 
mit purem, röstigaromatischem Nussgeschmack, eine dezente 
Zimtnote unterstreicht das Aroma. Wir verzichten gänzlich auf palm- 
und sojabasierten Zutaten – für einen einzigartigen Genuss!

Das Produkt 
· vielseitige Anwendung 
· enthält reichlich gehackte Haselnüsse
· �hergestellt aus naturnahen Zutaten

Die Verarbeitung
· hervorragende Streichfähigkeit 
· ideal kombinierbar mit Schapfen „Meine Mühle“ 
  Hefeteig
· �für betriebseigene Kreationen geeignet

Das Gebäck
· saftige Füllungen und leckere Kuchen 
· purer Haselnussgeschmack mit feiner Zimtnote
· �sojafrei und palmfrei

„Meine Mühle“ Nussfüllung

„Ich garantiere höchste Mühlenqualität.“

sehr nussiger Geschmack



Standard

Rezept-Nr. 100583.8010

Backsicher für Haselnuss- 
stollen, Haselnusszöpfe
Rezept-Nr. 100583.8011

Hochwertig für Haselnuss- 
stollen
Rezept-Nr. 100583.8012

Grundrezept 100 % Schapfen „Meine Mühle“ 
           Nussfüllung

100 % Schapfen „Meine Mühle“ 
           Nussfüllung

100 % Schapfen „Meine Mühle“ 
           Nussfüllung

Füllung 1,000 kg   Schapfen „Meine Mühle“
                 Nussfüllung 
0,700 kg   Wasser (ca.)
1,700 kg   Gesamtmasse (ca.)

1,000 kg   Schapfen „Meine Mühle“
                 Nussfüllung 
0,650 kg   Wasser (ca.)
0,050 kg   Eiweiß*
1,700 kg   Gesamtmasse (ca.)

1,000 kg   Schapfen „Meine Mühle“
                 Nussfüllung 
0,600 kg   Wasser (ca.)
0,100 kg   Eiweiß*
0,200 kg   Marzipanrohmasse
1,900 kg   Gesamtmasse (ca.)
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Verarbeiten Die Füllung mindestens 30 Minuten vor der Verarbeitung anrühren und nach Bedarf betriebsüblich abschmecken.

Zutatenliste der Nussfüllung nach Rezept-Nr. 100583.8010
Wasser, HASELNÜSSE (23 %), Zucker, Paniermehl (WEIZENMEHL, Salz, Hefe), WEIZENSTÄRKE, DINKELVOLLKORNMEHL, WEIZENMEHL, Stärke, natürlicher 
Karamellzucker, HÜHNEREIEIWEIßPULVER, Backtriebmittel (Natriumcarbonat, Diphosphate), Meersalz, Zimt

*Haselnussfüllungen mit Frischeizugabe sofort weiterverarbeiten.
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Unser Getreide – Ihr Erfolgsrezept.
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