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Meine Lieblingsrezepte

SÜSSE SPEISEN

Zutaten
	125 g 	 Heidelbeeren
	 50 g 	 SchapfenMühle Dinkelpops natur 
		  ungesüßt
	200 g	 Zartbitterschokolade

Zubereitung
Dinkelpops natur und Heidelbeeren in einer Schüssel gleichmäßig vermengen. 
 
Zartbitterschokolade über einem Wasserbad schmelzen. Die geschmolzene Schokolade in die 
Schüssel geben und unterrühren. 
 
Mit einem Löffel kleine Häufchen auf ein Backpapier geben und die Dinkelpopshappen abkühlen 
lassen. 
 
Danach zum Auskühlen in den Kühlschrank stellen.
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Wir wünschen Ihnen viel  
Freude bei der Zubereitung!

SÜSSE SPEISEN

Schoko-Dinkelpops 
mit Heidelbeeren

Meine Notizen Hinweis: Jeder Herd ist anders. Bitte passen Sie die individuell benötigte Zeit und Temperatur gegebenenfalls entsprechend an.

TIPP
Heidelbeeren können beispielsweise auch durch 
Mandelsplitter, Cornflakes, Nüsse oder andere Beeren 
ersetzt werden.


