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BACKEN

Kiirbiskern-
Tannenbaumchen

Lutaten Lubereitung
Teig Teig: Die Kiirbiskerne z. B. im Mixer fein zermahlen. Gemeinsam mit allen anderen Teig-Zutaten in
200g SchapfenMiihle Kiirbiskerne eine Rihrschiissel geben und zu einem Mirbeteig verarbeiten. Den Mirbeteig in Frischhaltefolie

250 g SchapfenMiihle Weizenmehl Type 405 gewickelt fir 1 Stunde in den Kiihlschrank stellen.
200g Margarine

2 FEigelb Den Backofen auf 190 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen.
90 g Puderzucker
8¢ Vanillezucker (1 Pck.) Den Teig auf einer gut bemehlten Arbeitsflache ausrollen und mit einer Form die Tannenbaume
1 kleine Prise Salz ausstechen.
Dekor Die Tannenbaume auf ein mit Backpapier belegtes Backblech geben und im Backofen je nach Dicke
Schokoladenkuvertiire ca. 12 - 18 Minuten backen.
Streusel nach Belieben Nach dem Backen abkihlen lassen.

Dekor: Die Kuvertiire nach Anleitung schmelzen und die Tannenbaume damit verzieren. Zum Schluss
nach Belieben Streusel, z. B. Zuckerkugeln oder gehackte Pistazien, dariber streuen und die Scho-
kolade anschlieBend abkihlen lassen.

Hinweis: Jeder Backofen st anders. Bitte passen Sie die individuell bendtigte Backzeit und Temperatur gegebenenfalls entsprechend an.

Meine Notizen

Wir wiinschen lhnen viel
Freude bei der Zubereitung!
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